MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DE PELOTAS
COORDENACAO DE DESENVOLVIMENTO DE CONCURSOS

EDITAL DE PROCESSO SELETIVO, COODEC N° 022 DE 01 DE AGOSTO DE 2017
PROGRAMAS E BIBLIOGRAFIAS

Centro de Artes
Area: Processos Artistico-Pedagégicos em Danca
Processo 23110.005439/2017-33
Programa:
1- Danca e estagio curricular na escola.
2- Ensino contemporaneo de danca na educacdo basica.
3- A Danca Educativa Moderna de Rudolf Laban e suas diferentes possibilidades no ensino de danca hoje.
4- Recepcéo, mediacdo e pedagogia do espectador.
5- Pratica pedagdgica em danca em ambientes de ensino formal e ndo formal.
6- Inclusdo e diversidade no ensino de danca.
7- Danca e tecnologia nos processos artistico-pedagdgicos.
8- Ensino e aprendizagem da danca na maturidade.
9-  Processos de criagdo e composicdo em danga em contextos educacionais.
10- Pesquisa em Danca e Educacéo na contemporaneidade.

Bibliografia:
O candidato deve buscar os itens do programa em bibliografia pertinente, atualizada e utilizada na area do Concurso.

Centro de Ciéncias Quimicas, Farmacéuticas e de Alimentos
Area: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
Processo 23110.005519/2017-99
Programa:
1-  Andlises fisico-quimicas de alimentos.
2- Enologia conectiva a alimentac&o.
3- Embalagens para alimentos.
4- Tecnologia de bebidas.
5- Métodos de conservagdo de alimentos.
6- Tecnologia de frutas e hortalicas.
7- Tecnologia de doces.
8- Tecnologia de vinhos.
9- Logistica e mercado de produtos alimenticios.
10- Tecnologia dos processos fermentativos aplicados a alimentos.

Bibliografia:
BARRUFALDI, R.; OLIVEIRA, M. N. Fundamentos de tecnologia de alimentos. V3. S&o Paulo: Atheneu, 1998.
317p.
CECCHI, H. M. Fundamentos tedricos e praticos em analise de alimentos. 2 ed. Campinas: UNICAMP, 2003. 207p.
CURVO, JOAO. A alquimia dos sabores: a culinaria funcional . Rio de Janeiro: Rocco, 2006. 155 p.
EVANGELISTA, José. Alimentos: um estudo abrangente. Sdo Paulo: Atheneu, 2007. 450 p.
FILGUEIRAS, H. A. C.; CARDQOSO, M. P.; LOPEZ, R. L. T. Fabricac¢édo de Geléias. Belo Horizonte: CETEC, 1985.
42 p. (Manual Técnico. Serie Alimentos, 4).
GAVA, Altanir Jaime; SILVA, Carlos Alberto Bento da; FRIAS, Jenifer Ribeiro Gava. Tecnologia de alimentos:
principios e aplicacGes . Sado Paulo: Nobel, 2012. 511 p.
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JUNIOR, A. B.,, MOTTA LODY, R. G. DA, MAGALHAES, M. O. A docaria tradicional de Pelotas. Pelotas: Senac,
2003.

MERLO, Edgard Monforte. Administracéo de varejo com foco em casos brasileiros. Rio de Janeiro LTC 2011.
SENDIN, Paulo Varela. Agroindustria Tecnologia e Competitividade. Londrina: IAPAR, 1993. 15 p.
VENTURINI FILHO, W.G. Tecnologia de Bebidas: Matéria Prima, Processamento, BPF/APPCC, Legislagdo e
Mercado. Séo Paulo: Edgar Blucher, 2005.

Centro de Integracdo do Mercosul
Area: Relacdes Internacionais
Processo 23110.005695/2017-21

Programa:
1- Historia das Relacdes Internacionais: evolugdo do sistema internacional.
2- Teorias das Relag@es Internacionais: debate interparadigmatico.
3- Globalizacéo e Integracdo Regional.
4- Conflitos Internacionais, Novas Guerras e Seguranga Humana.
5- Instituicdes e OrganizacGes Internacionais.
6- Economia Politica Internacional: teoria e método.
7- Metodologia aplicada &s Relagdes Internacionais.
8- Anadlise de Conjuntura Internacional: métodos e abordagens.
9- Relagbes Internacionais da América Latina.
10- Politica Externa Brasileira: rupturas e continuidades.
Bibliografia:

O candidato deve buscar os itens do programa em bibliografia pertinente, atualizada e utilizada na area do Concurso.

Faculdade de Medicina
Area: Terapia Ocupacional
Processo 23110.005885/2017-48

Programa:

1- Terapia Ocupacional e inclusdo escolar

2- Fundamentos da Terapia Ocupacional na educacéo.

3- A Terapia Ocupacional e a tecnologia assistiva potencializando a participacdo na educacéo.

4- Terapia Ocupacional e a¢Bes baseadas nas leis e diretrizes da educagéo nacional.

5-  Producdo de praticas educativas em espagos ndo formais de educacéo

6- Atendimento educacional especializado (AEE): interfaces da multidisciplinaridade

7- Formacao docente do Terapeuta Ocupacional

8- Acesso as tecnologias de informagao e comunicagdo em educagdo

9- Acessibilidade em espacos formais de educagdo: a intervencao por meio da Terapia Ocupacional

10- Terapia ocupacional no processo de acesso e permanéncia da pessoa com deficiéncia no ensino superior.
Bibliografia:

O candidato deve buscar os itens do programa em bibliografia pertinente, atualizada e utilizada na area do Concurso.

Faculdade de Nutri¢ao
Area: Nutricdo
Processo 23110.006061/2017-95

Programa:
1- Estrutura e caracterizagdo administrativa de uma Unidade de Alimentac&o e Nutricdo (UAN).
2- Planejamento e estrutura fisica da UAN.
3- Equipamentos, ergonomia e seguranca no trabalho aplicados a UAN.
4- Controle higiénico-sanitario em UAN.

Recursos humanos em UAN.



6- Planejamento de cardapios para UAN.

7- Custos, controle de estoque e orcamentos para UAN.
8- Legislagdo da profissdo de nutricionista.

9- Etica e o exercicio da profisséo.

10- Aspectos nutricionais no exercicio fisico.

Bibliografia:
O candidato deve buscar os itens do programa em bibliografia pertinente, atualizada e utilizada na area do Concurso.

Faculdade de Nutri¢ao

Area: Gastronomia

Processo 23110.006383/2017-34
Programa:

Gestdo de Custos e Formagéo de Precos;

Gestdo de Recursos Humanos;

Empreendedorismos e Desenvolvimento de Negdécios;

Gestdo de Marketing em ambientes de Gastronomia;

Desenvolvimento de Produtos e Food Design;

Estratégias de Sustentabilidade em ambientes de Gastronomia;

Gestéo de Alimentos e Bebidas;

Controle e Organizacao de Estoques;

Turismo e Gastronomia: Estratégias e Desafios para o Desenvolvimento da Regido Sul do Rio Grande do Sul;
Cadeias Agroalimentares Curtas de Comercializagdo: Estruturas e Caracteristicas;
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Bibliografia:
O candidato deve buscar os itens do programa em bibliografia pertinente, atualizada e utilizada na area do Concurso.

Faculdade de Veterinaria
Area: Clinica Veterinaria
Processo 23110.005438/2017-99
Programa:
1- Afeccgdes do Sistema digestorio.
2- Afecc0es das glandulas anexas.
3- AfeccOes do Sistema Cardiovascular.
4-  AfeccBes do sistema respiratorio.
5-  Afecces do sistema urinario.
6- Afecces do sistema reprodutivo.
7- Afeccoes da pele.
8- Afecc0es oftalmoldgicas.
9- AfeccOes neuroldgicas.
10- Afeccdes oftalmicas.

Bibliografia:
O candidato deve buscar os itens do programa em bibliografia pertinente, atualizada e utilizada na area do Concurso.

Instituto de Biologia

Area: Farmacologia

Processo 23110.002474/2017-09

Programa:
1-  Principios gerais de Farmacocinética.
2- Principios gerais de Farmacodindmica.



3- Férmacos diuréticos.

4-  Farmacos anti-inflamatérios ndo esteroidais (AINES) e esteroidais.
5- Farmacos hipnoticos/sedativos.

6- Farmacos opioides.

7- Farmacologia do sistema nervoso autdnomo.

8- Farmacos anti-helminticos.

9- Farmacos anti-hipertensivos.

10- Farmacologia dos antibacterianos.

Bibliografia:
O candidato deve buscar os itens do programa em bibliografia pertinente, atualizada e utilizada na area do Concurso.

Instituto de Ciéncias Humanas
Area: Teoria Econdmica
Processo 23110.005440/2017-68
Programa:
1- Modelo IS-LM.
2- Oferta Agregada e Demanda Agregada.
3- Modelo de Crescimento de Solow.
4- Economia Monetaria.
5- Economia do Setor Publico.
6- Teoria do Consumidor.
7- Teoria da Firma.
8- Estruturas de Mercado.
9- Teoria dos Jogos.
10- Equilibrio Geral e Parcial.

Bibliografia:
O candidato deve buscar os itens do programa em bibliografia pertinente, atualizada e utilizada na area do Concurso.



